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SUMARIO: Pedido de informes al Poder Ejecutivo 
sobre los motivos que causaron la contaminación 

de listeria en una partida de embutidos 
comercializados en supermercados, y otras cues- 
tiones conexas. 

1 . - Gorvein. (1689-D-2000) 

2 . - Farizano y Guevara. (1972-D-2000) 

Dictamen de las comisiones 

Honorable Chara 

Las comisiones de Agricultura y Ganadería, de In- 
dustlia, de Comercio y de Defensa del Gonsumldol 
llan considerado el proyecto de lesolución de los se- 
ñores diputacios Farizano y Guevara y el proyecto 
de resolución del señor diputado Gorvein, por el 
que sohtan informes al Poder Ejecutivo sobre los 
motivos que causaron la contammación de Mella eli 
en una partida de embu idos que fue comerclah- 
zadn en supermercados, y otlas cuestiones conexas; 
y, por las razones expuestas en el mfolme que w 
acompaña y las que dalá el mlemblo mfolmante 
aconseJan la aprobación del siguiente 

PI oyecto de resolución 

La Crimara de Diputados de la Nncióla 

RESUELVE: 

Dirigilse al Poder Elecutlvo a fm de que, a través 
de sus organismos colrespondlentes, informe a la he- 
vedad posible, las siguientes cuestiones: 

10 - Los motwos que causaron la contaminach 
de listeria en una part1d.a de embutidos que fue co- 
mercializada en supelmelcados y sobre las medida3 
de emergencia que se han Lomado al respecto. 
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z.v - Cuáles son los controles de lutina que desde 
el SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Annnal), 
se reahzdn en los frigoríficos y cuál es la mecánicJ 
de hablhtacibn para dichas mstalaciones. 

30 - Si en los frIgoríficos eqcargados de la pro- 
duccibn de las partidas en las que se descubrió el 
germen se realizaban dichos controles y SI poseían 
certificados de garantía de inocuidad de los alimen- 
tos sistema HACCP (Hazard Analysis and CitGcnl 
Control Points ) . 

40 -- Cuál es la razón por la cual el INAL (Insti- 
tuto Nacional de Alimentos) detectó la IlsteIla el día 
4 de marzo, pero hozo pública la situación comuni- 
cándola al mmisterio y a Ia opinión púbhca eI miér- 
coles 22 del mismo mes del corriente año. 

so - Si dicho instituto reahzó la comunicacl& dc 
rigor n todas las daecciones piovincrales y munici- 
pales de bromatología, previo decretar la incautacihn 
do todas las partidas sahdas a la venta. 

60 - Si fueron realizadas las pruebas de cu’tw) 
microbiológico en las partidas postenoles producktas 
por los frigoríficos y si se prevé incrementa1 los 
controles en otros embutidos cludos y cocidos. 

70 - QuC medidas ha tomado el INE (Instituto 
Nacional de Epidemiología) pala la detección pie- 
coz de casos, control, análisis y elradicación del ger- 
men. 

80 - Cómo se va a elaborar la metodo’ogía apli- 
cable a todos los hospitales (servicio de nemología. 
wonatología, ginecología, etcétera), 

9” - Qué medidas y qué sanciones se aplicaron a 
los frigolíflcos responsables de la fabricación y a In 
cadena de supermercados responsables de la comer- 
cialización, 

Sala de las comisiones, 12 de julio de 2000. 
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tavo C. Galland. - Angel 0. Geijo. - 
Carlos R. Iparraguirre. - Arnoldo 
Lamisovsky - Beatriz M. Leyba de Martí 
2i. - Marta S. Milesi. - Maria G. 
Ocaña - Juan C. Olivero. - Jorge A. 
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Federico R. Soñez. 

INFORME 

Ilonoruble CXmara: 

Las comisiones de Agncultura y Ganadería, de In- 
dustria, de C’omerclo y de Defensa del Consumidor 
al considera1 el proyecto de lesoluclón del señor cll- 
putado Gorvein y el proyecto de leso’uclón de los 
señoles diputados Fallzano y Cuevala, creen mne- 
cesarlo abundar en más detalles que los expuestos en 
los fundamentos que lo acompañan por lo que los 
hacen suyos y así lo expiesan. 

Héctor R. Romero 

I FUNDAMENTOS 

Señoi picsldente: 
Funcionarios del Instituto Nacional de Alimentos 

(INAL) tuvieron la certeza de habel detectado la 
bactelia hstelia en las salchichas malca Norte, fa- 
bwaclas en el higolíflco Swlft, se trata de un 
geimen iesistente al calor y que se iepioduce ale- 
giemente en el fieezer, según una publicación de 
la levista “NoticIas” del sábado 25 de m’alzo de 2000. 

El 4 de marzo se detect6 listeria en una partida 
de salchichas, la empresa reclbló la notlcla de la 
mercadería contaminada leclén el 7 de marzo ar- 
gumentando que no habían sido notlflcados por el 
INAL sino pol los directwos de la cadena de super- 
melcados Norte-Tía, mlentlas tanto el producto si- 
guió dando vueltas por las góndolas del supermer- 
cado. Reclén el 22 de malzo el INAL decidió ha- 
cer pública la denuncia enviando un comumcado al 
Ministerio de Salud de la Nación, lo que hace ve1 
que tardó veinte días pala dar un alerta que debió 
ser inmediato, temendo en cucntn que la bactelk 
cncontlada puede no mamfestal síntom,is, pelo pue- 
de piodi~~ii de5clc ~~boito~ hasta menmgltls t’n em- 
bnlazadas y en pe15onas con IAS defensas b~]as. 

La clcfe~tsa que se ,ugument6 fue que el alimento 
conlt,m~rnado velkcía cl 5 de m‘uL;o, ull día después 

de haberse descubiel to la bactclla, po~ lo que el 
INAL entendló que no valía la pena plevenn a 1‘1 
gente, ya que la l~ol~l~~5n sabe que no dcbc con- 
sumn comida venc& Lo que se dedacc que el 
INAL no tuvo en cuenta los clentos cle personas 
que pudieron habcl uI ~rc11do las salch-chas conta- 
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minadas dulaate los días previos a la fecha de ven- 
cimiento del pl oduc to. 

El INAL convocó a una leunión con quince de 
las empresas más leplesentatlvas de la mdustlia del 
chacmado y las tres cámaras que leúnen al sector, 
pala informalles que habían llegado a la conclusi6n 
de que el problema no era sólo del fllgolíflco Swft 
smo que exlstirían 25 estableclmlentos en las mis- 
mas condiciones. 

Esto nos hace llegar a la conclusión de que st’ 
intenta evitar culpas, es dlfícll estnnar la cantidad 
de personas que pudieron haber consumido salchl- 
chas contammadas dumnte los casi veinte días que 
taldalon en notificar a la población. DAos qulela 
no sea demasiado tarde. 

Diego H. Gorvein. 

2 

Señor presidente: 
El INAL (Instituto Nacional de Alimentos), de- 

pendiente del Ministerio de Salud, lealizando in- 
vestigaciones de rutina, descubnó el pasado 4 de 

marzo que una partida de salchlchas sm piel pro- 
ducidas en un fligoríflco estaban contaminadas con 
listella monocytogenes, agente causal de menmgta- 
encefahtls, septlsemlas, abortos, endocarditis y otras 
lesiones. 

El INAL demoló aproximadamente 20 días en CO- 
municar ofwlalmente al Ministerio de Salud, final- 
mente convocó a una reunión de las qumce empre- 
sas más importantes productoras de embutldos v 
tres cámalas que ieúnen al sector, posterloimentc 
enviaron una comunicación solicitando que a partil 
de la fecha agregaran la conslgna al envase “hlerw 
antes de consumir”. El problema es que si el agw 
no hielve, la bacteria no sólo no muele, smo qua 
se multiplica. 

La hstena es una bacteria glammposltiva, las per- 
sonas expuestas al mayor ~lcsgo comprenden reciéu 
nacidos, ancianos, personas con deficiencias inmuni 
tanas, inclmdos los alcohólicos, y también las tiu- 
leres embarazadas. 

Puede mostral un cuadro febril leve, agudo, y 
a veces con síntomas srmllales a los de la gripe, 
este cuadro puede ser especialmente peligroso en 
la muler embarazada ante la posibilidad de contagio 
del feto Existen casos de niños nacidos con septi- 
semia (infección en sangre) o incluso contagio dr: 
meningitis en el período neonatal, aunque la madre 
esté asmtomátlca. Se han detectado casos de abor- 
tos, neumonías, hldrocefahas y letlasos mentales en 
recién nacldos. 

El cmso del pospalto por lo común es normal 
pero la tasa de letahdad (muertos sable enfermos) 
es del 30 %. 

Según la Organización Panamericana de la Salud! 
en una epidemia leciente, en los Estados Unidos, la 
tasa de letalidad entre mkleles adultas no emba- 
lazadas fue del 33 %. 

- 
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La bacteria es reslstente al calor y se leploducc 
ante el frío. En un artículo publicado en la “Revista 
de la Sociedad Algentma de Nutnción” se señala que 
hasta un diez por ciento de la población polta el 
germen sin manifestar síntomas. 

Po1 las lazones expuestas y ante la ulgencla de 
medidas efectivas que eviten unn plopagacibn del 
geimen y las consecuencids pievisibles sable Id po- 
blaclbn, es que sohclto la sanción del plesente plo- 
yecto de 1 esoluclón. 

Juan C. Farizano. - Crtstina Guevara 

ANTECEDENTE5 

Proyecto de i esolución 

La Chata de Diputudos de ka Nación 

RESUELVE: 

Solicitar al Poder Elecutivo un pedido de infol- 
mes para que las autolldades lesponsahlea del 
Instituto Nacional de Ahmentos informen a esta 
Honorable C!tmara sobre: 

1. Si es conecta la info1macZn de que el mcn- 
cionado instituto tenía conoclmlento de la exlstuncla 
de una partlda de salchichas fabllcadas pal el fli- 
golífico Swift y que se comercializan con la rrnarca 
Norte, contaminada con la bactena hstelia mo- 
nocytogenes. 

2. En caso afirmativo, por qué no se le comu- 
meó inmediatamente a la empresa Norte con el fm 
de que las IyLIsmcts fuelan letiladns de la venta, 

3. Qué medidas y qué sanciones se aplicaron al 
higolíflco Swlft responsable de la fabllcaclón y a 
1 c~ c&lena de Supelmelcados Norte responsable 
de la comerciahzaclón. 

Diego 21. Gorvein. 

2 

Proyecto de resolución 

La Chara de Diputados de lu Nación 

RESUELVE: 

El Poder Ejecutivo, a través de sus orgamsmos 
conespondlentes, informará dentro de los tlemta 
días de recibida la presente: 

-Sable los motivos que causaron la contamina- 
wón de listelia en una paltlda de embutidos que 
fue comerciahz,~da en supermercados y sable las 
medidas de emergencia que se han tomado al 
respecto. 

-Cuáles son los controles de rutina que, desde 
el SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Ani- 
mal), ee icahzan en los frigolificos y cuál es 1‘1 
meckzica de habilitac~ln pala d&ls InstJaclones 
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-Si en los frrgoríflcos encargados de la pro- 
ducción de las partidas en las que se descubrió el 
crermen se realizaban dichos controles y sr poseían c3 
certrfrcación de garantía de inocuidad de los alimen- 
tos srsterna HACCP (Hazard Analysis and Critica1 
Control Points ) . 

-Cuál es la razón por la cual el INAL (Ins- 
tituto Nacional de Alimentos) detectó la listeria el 
día 4 de marzo, pero hizo publica la srtuación 
conxnucándola al ministerio y a la opimón pírblrca’ 
el mrércoles 22 del mesmo mes. 

-Si dicho instituto realizo la comunicación de 
rrgor a todas las dnecciones provmciales y mu- 
mcrpales de bromatología, previo decretar la rncau- 
tacrón de todas las partidas salidas a la venta. 

-Si fueron realizadas las pruebas de cultwo m~- 
crobiolbglco en las par trclas posterrores produci- 
das por los frigoríficos y si se prevé inciementas 
los controles en otros embutidos crudos y cocidos. 

-Qué medidas ha tomado el INE (Instituto Na- ’ 
cional Epidemiología) para la detección precoz de 
cas.09, control, análisis y erradicación del germen, 

--Cómo se va a elaborar Ia metodología aph- 
cable a todos los hospitales (servicios de neuro- 
logía, neonatología, ginecología, etcétera) i 

Juan C. Farizano. - Cristina R. Guevara 


