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SUMARIO: Pedido de informes al Poder Ejecutivo
sobie los motivos que causaron la contamina-
ci6n de hsteria en una partila de embutidos
comercializados en supeimercados, y otias cues-
tiones conexas.

1, — Gorvein. (1.689-D.-2000.)
2, — Farizano y Guevara, (1.972-D -2000.)

Dictamen de las comisiones
Honorable Cdmara-

Las comisiones de Agricultura y Ganaderia, de In-
dustiia, de Comercio y de Defensa del Consumidor
han considerado el proyecto de 1esolucién de los se-
flores diputados Farizano y Guevara y el proyeclo
de resolucién del sefior diputado Gorvein, por el
que sohcitan informes al Poder Ejecutivo sobre los
motivos que causaron la contammnacién de histena en
en una partida de embuidos que fue comerciah-
zada en supermercados, y otias cuestiones conexas;
y, por las razones expuestas en el infoime que sc¢
acompafia y las que daia el miembio mformante
aconsejan la aprobacién del siguiente

Pioyecto de resolucién
La Cdmara de Diputados de la Nacion

RESUELVE:
Dirigitse al Poder Ejecutivo a fin de que, a havés
de sus orgamismos coirespondientes, informe a la bie-
vedad posible, las siguientes cuestiones:

lo.—T.os motivos que causaron la contaminaciér
de listeria en una partida de embutidos que fue co-
mercializada en supeimeicados y sobre las medidas
de emergencia que se han omado al 1especto.
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29 — Cuales son los contioles de 1utina que desde
el SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Aumal),
se realizan en los frigmificos y cudl es la mecénica
de habilitacion para dichas instalaciones.

39— Si en los frigorificos encargados de la pro-
duccion de las paitidas en las que se descubnid el
geimen se reahzaban dichos controles y si1 poseian
certificados de garantia de inocuidad de los alimen-
tos sistema HACCP (Ilazard Analysis and Citiical
Control Points).

40— Cual es la razén por la cual el INAL (Insti-
tuto Nacional de Alimentos) detecté la listenia el dia
4 de marzo, pero hizo publica la situacién comuni-
candola al mmisterio y a la opmién pdblica el miér-
coles 22 del mismo mes del corriente afio.

50— Si dicho instituto realizé la comunicacién de
rigor a todas las duecciones provinciales y munici-
pales de bromatologfa, previo decretar la incautacién
do todas las paitidas salidas a la venta.

60— Si fueron realizadas las pruebas de cu'tivo
microbiolégico en las partidas posterioies producidas
por los frigorificos y si se prevé incrementar los
controles en otros embutidos ciudos y cocidos.

70 — Qué medidas ha tomado el INE (Institulo
Nacional de Epidemiologia) paia la deteccién pie-
coz de casos, control, analisis y eiradicacién del ger-
men,

80— Cémo se va a elaborar la metodo'ogia apli-
cable a todos los hospitales (servicio de newologia,
nconatologia, ginecologia, etcétera),

99 — Qué medidas y qué sanciones se aplicaron a
los frigoiificos responsables de la fabiicacién y a la
cadena de supeimercados responsables de la comer-
cializacién,

Sala de las comisiones, 12 de julio de 2000.

Héctor R. Romero. — Juan P. Baylac. ~
Rafael H. Flores, — Eduardo Santin.
- Adrién Menem. — Osvaldo H. Rial.
— Francisco A. Garcia. — Mario Das
Neves. — Humberto A. Volando. —
Luis A, Trejo. — Mirian B, Curleiti de
Wajsfeld. — Sarah A. Picazo. — Car-
los T. Alesandri. — Miguel A, Giuber-
gia, —~ Luis M. Diaz Colodrero. —
Delki A. Scarpin. — José L. Saquer.
~— Maria N. Soda. — Guillermo E. Al-
chourén. — Enrique M, Martinez, —
Julio C. Conca. — Jorge L. Bucco. —
Atlanto Honcheruk, — Maria del Car-
men Alarcén, — César A. Albrisi, —
Miguel A. Bonino, — Alberto N. Brioz-
z0. — Mario A. Cafiero. — Carlos A.
Castellani. — Hédlor J. Cavallero, —
Maria R. D’Errico. — Guillermo H. De
Sanctis. — Marta 1. Di Leo. — Maria
R. Drisalds., — Teresa B. Foglia, —
Jorge O. Folloni, — Beatriz Z. Fonta-
nefto. — Pablo A. Fontdevila, — Gus-

o e b b




CAMARA DE DIPUTADOS DE LA NACION

0.D. N? 612

2795

tavo C. Galland. — Angel O. Geijo. —
Carlos R. Iparraguirre. — Arnoldo La-
musovsky. — Beatriz M. Leyba de Mar-
th. — Marta S. Milesi, — Maria G.
Ocafia. — Juan C. Olivero. — Jorge A.
Orozco. — Ricardo A. Patterson —
Alejandro A. Peyrou. — Bernardo P.
Quinzio. — Elsa S. Quiroz. — Rafae!
E. Romd. — Haydeé T. Savrén. —
Federico R. Sofiez.

INFORME
Honorable Cdmara:

Las comisiones de Agricultura y Ganaderia, de In-
dustria, de Comercio y de Defensa del Consumidor
al considerar el proyecto de 1esolucion del sefior ci-
putado Gorvem y el proyecto de 1eso'ucién de los
sefiores diputados Faiizano y Guevaia, creen inne-
cesario abundar en mas detalles que los expuestos en
los fundamentos que lo acompafian por lo que los
hacen suyos y asi lo expresan.

Héctor R. Romero.

FUNDAMENTOS
1

Sefior piesidente:

Funcionarios del Instituto Nacional de Alimentos
(INAL) tuvzeron la ceiteza de haber detectado la
bacteria listeria en las salchichas maica Noite, fa-
bucadas en el higoiifico Swift, se trata de un
germen 1esistente al calor y que se 1epioduce ale-
giemente en el heezer, segiin una publicacién de
la 1evista “Noticias” del sabado 25 de maizo de 2000.

El 4 de marzo se detecté listeria en una paitida
de salchichas, la empiesa recibi6 la noticia de la
metcaderia contaminada 1ecién el 7 de marzo ar-
gumentando que no habian sido notificados por el
INAL sino por los directivos de la cadena de super-
mercados Noite-Tia, mientias tanto el producto si-
gui6 dando vueltas por las gdndolas del supermer-
cado, Recién el 22 de maizo el INAL decidié ha-
cer ptblica la denuncia enviando un comunicado al
Ministerio de Salud de la Nacién, lo que hace ver
que tardd vemte dias paia dar un alerta que debid
ser inmediato, temendo en cucnta que la bacteiia
cncontiada pucde ne manfestar sintomas, pero pue-
de producn desde aboitos hasta memngitis en em-
batazadas y en personas con las defensas bajas.

La defensa que sc argumentd tue que el alimento
coutanunado vencia ¢l 5 de maizo, un dia después
de habeise descubieito la bactena, por lo que el
INAL entendi6 que no valia la pena prevenn a la
gente, ya que la poblacion sabe que no debe con-
sumn comida vencida Lo que se deduce que el
INAL no tuvo en cuenta los cientos de peisonas
gue pudieron haba mgendo las salch.chas conta-
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minadas dwmante los dias previos a la fecha de ven-
cimiento del producto.

El INAL convocé a una teunién con quince de
las empresas mas 1epresentativas de la mdustiia del
chacinado y las tres camaras que 1etinen al sector,
para informailes que habian llegado a la conclusién
de que el problema no era sélo del fiigoiifico Swaift
smo que existirfan 25 establecimientos en las xms-
mas condiciones.

Esto nos hace llegar a la conclusién de que se
intenta evitar culpas, es dificil estimar la cantidad
de peisonas que pudieron haber consumido salchi-
chas contammadas dwante los casi vemte dias que
tardaron en wvotificar a la poblacién. D.os quera
no sea demasiado tarde.

Diego R. Gorvein.

Sefior piesidente:

El INAL (Instituto Nacional de Alimentos), de-
pendiente del Mmisterio de Salud, 1ealizando in-
vestigaciones de rutina, descubrié el pasado 4 de
marzo que una partida de salchichas sm piel pro-
ducidas en un fiigorifico estaban contaminadas con
listerza monocytogenes, agente causal de meningo-
encetalitis, septisemias, abortos, endocaiditis y otras
lesiones.

El INAL demo16 aproximadamente 20 dias en co-
municar oficialmente al Ministerio de Salud, final-
mente convocd a una reunién de las qunce empre-
sas mas impoitantes productoras de embutidos v
tres camaias que 1eunen al sector, posterioimente
enviaton una comunicacién solicitando que a partit
de la fecha agregaran la consigna al envase “hierva
antes de consumir”, El pioblema es que si el agna
no hierve, la bacteria no sélo no muere, simo que
se multiplica.

La hsteria es una bacteria grammpositiva, las per-
sonas expuestas al mayor 1resgo compirenden reciéu
nacidos, ancianos, personas con deficiencias inmuni
tarias, inchudos los alcohdlicos, y también las mu-
Jeres embarazadas.

Puede mostrar un cuadio febril leve, agudo, y
a veces con sintomas smmlares a los de la gripe,
este cuadro puede ser especialmente peligroso en
la mujer embarazada ante la posibilidad de contagio
del teto Existen casos de nifios nacidos con septi-
semia (infeccibn en sangre) o incluso contagio de
meningitis en el periodo neonatal, aunque la madre
esté asmtomatica. Se han detectado casos de abor-
tos, neumonias, lidrocetalhas y i1etiasos mentales en
recién nacidos.

El cmso del pospaito por lo comiin es noimal
pero la tasa de letahdad (muertos sobie enfermos)
es del 30 %.

Segin la Organizacién Panameiicana de la Salud
en una epidemia 1eciente, en los Estados Unidos, la
tasa de letalidad entre mujeres adultas no emba-

1azadas fue del 33 %.
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La bacteria es resistente al calor y se 1eproduce
ante el frio. En un articulo publicado en la “Revista
de la Sociedad Aigentina de Nutricién” se sefiala que
hasta un diez por ciento de la poblacién poita el
geimen sin manitestar sintomas.

Por las 1azones expuestas y ante la wgencia de
medidas efectivas que eviten una propagacion del
getmen y las consecuencias previsibles sobie la po-
blacién, es que solicito la sancién del presente pro-
yecto de 1esolucion,

Juan C. Farizano. — Cnistina Guevwia.

ANTECEDENTES
1
Proyecto de 1esolucidén
La Cdmaia de Diputados de la Nacidn

RESUELVE:

Solicitar al Poder Ejecutivo un pedido de info-
mes para que las autonidades 1esponsables del
Instituto Nacional de Almentos informen a esta
Honorable Camara sobre:

1. Si es corecta la informacién de que el men-
cionado instituto tenfa conocimiento de la existencia
de una partida de salchichas fabiucadas por el fii-
gotifico Swift y que se comeicializan con la marca
Noite, contaminada con la bacteria lsteria mo-
nocytogenes.

2. En caso afirmativo, por qué no se le comu-
nicé mmediatamente a la empresa Norte con el fin
de que las mismas fueran 1etiiadas de la venta.

3. Qué medidas y qué sanciones se aplicaion al
higoiifico Swaft responsable de la fabucaciéon y a
la cadena de Supeimercados Noite responsable
de la comerciahzacién.

Diego R. Gorvein,

2
Proyecto de resolucion
La Cdmara de Diputados de la Nacion

RESUELVE:

El Poder Ejecutivo, a tiavés de sus organismos
cortespondientes, informarad dentro de los tiemta
dias de recibida la presente:

—Sobie los motivos que causaion la contamina-
cién de listeria en una patida de embutidos que
fue comercializada en supeimercados y sobie las
medidas de emergencia que se han tomado al
respecto.

—~Cudles son los controles de rutina que, desde
el SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Ani-
mal), se 1cahizan en los frigouficos y cual es la
mecanica de habilitaciin para dichas nstalaciones
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—Si en los fngorificos encargados de la pro-
duccién de las paitidas en las que se descubiid el
gaamen se realizaban dichos controles y s1 poseian
ceirtificacién de garantia de inocuidad de los alimen-
tos sistema HACCP (Hazaid Analysis and Critical
Control Points).

—Cuél es la vazém por la cual el INAL (Ins-
tituto Nacional de Alimentos) detecté la listeria el
dia 4 de marzo, pero hizo ptiblica la situacién
comunicandola al ministerio y a la opimén ptbhca’
el miércoles 22 del mismo mes.

—8i dicho instituto realizé la comumicacién de
ugor a todas las duecciones piovinciales y mu-
nicipales de biomatologia, previo decretar la mcau-
tacién de todas las paitidas salidas a la venta.

—Si fueron 1ealizadas las pruebas de cultivo nu-
crobiolégico en las paitidas posterioies produci-
das por los frigorificos y si se pirevé inciementar
los contioles en otros embutidos ciudos y cocidos.

—Qué medidas ha tomado el INE (Instituto Na-
cional Epidemiologia) para la deteccién precoz de
casos, control, analisis y erradicacién del germen.

—Cémo se va a elaborar la metodologia aph-
cable a todos los hospitales (servicios de mneuro-
logia, neonatologia, ginecologia, etcétera).

Juan C. Farizano. — Cristing R. Gue-
vara,



