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Dictamen de las comisiones
Honorable Camara:

Las comisiones de Ciencia y Tecnologia y de In-
dustria han considerado el proyecto de declaracién
del sefior diputado Sellarés, por el que se declara
de interés parlamentario El Programa de Lactologia
Industrial, desarrollado por la Facultad de Ingenie-
ria Quimica (FIQ) de la Universidad Nacional del Li-
toral; y, por las razones expuestas en el informe que
se acompafa y las que dara el miembro informante,
aconsejan la aprobacién del siguiente

Proyecto de resolucién

La Camara de Diputados de la Nacion
RESUELVE:

Accavallo. — Griselda N. Herrera. —

Francisco V. Gutiérrez. — Marcela V.

Rodriguez. — Juan P. Baylac. — Carlos
A. Castellani. — Maria del C. Alarcén.

— Carlos Alesandri. — Guillermo

Amstutz. — Liliana A. Bayonzo. — Carlos
R. Brown. — Héctor J. Cavallero. —
Nora A. Chiacchio. — Luis F. Cigogna.
— Jorge C. Daud. — Fabian de Nuccio.
— Daniel M. Esain. — Miguel A.

Giubergia. — Oscar R. Gonzalez. —
Rafael Gonzélez. — Carlos A. Larreguy.
— Gabriel J. Llano. — Fernando C.

Melillo. — Alejandra B. Oviedo. — Jorge
R. Pascual. — Victor Pelaez. — Alberto
J. Piccinini. — Luis A. Sebriano. —
Carlos D. Snopek. — Luis A. Trejo.

INFORME

Honorable Camara:

Declarar de interés parlamentario el Programa | a5 comisiones de Ciencia y Tecnologia y de In-
de Lactologia Industrial dependiente de la Facul-qystria al considerar el proyecto de declaracion,
tad de Ingenieria Quimica (FIQ) de la Universi- transformado en proyecto de resolucion, del sefior
dad Nacional del Litoral, que constituye un ejem-diputado Sellarés, creen innecesario abundar en mas
plo de articulacion exitosa entre la ciencia, lagetalles que los expuestos en los fundamentos que

industria y el Estado y que obtuvo el premio doc-|o acomparian, por lo que los hacen suyos y asi lo
tor Pedro Cattaneo, entregado por |a Asociacionexpresan.

Argentina de Tecndlogos Alimentarios en el re-

ciente IX Congreso Argentino de Ciencia y Tec-

nologia de Alimentos, el evento académico mas

importante a nivel nacional en la disciplina, en FUNDAMENTOS

la investigacidon sobre: “Mutantes espontaneas - . ]
de Streptococcus thermophilusesistentes a  Se€for presidente:

fagos autdctonos para procesos industriales”. ~ Con casi 30 afios de antigtiedad, los cientificos

Sala de las comisiones, 20 de noviembre de 200U integran el Programa de Lactologia Industrial y

os desarrollos de sus investigaciones han logrado

Lilia J. G. Puig de Stubrin. — Osvaldo H. estrechar al maximo los vinculos con las empresas

Rial. — Alberto N. Briozzo. — Julio C. lacteas de todo el pafs, demostrando que el trian-

Lilia J. G. Puig de Stubrin.
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gulo de Sabato no era una utopia imposible de los Fue asi que, entre otros ejemplos, en virtud de
tecndlogos argentinos en los afios 70. su trayectoria en investigacion y desarrollo, los cien-
Dedicados al estudio y al desarrollo cientifico tificos santafesinos fueron seleccionados para rea-
aplicado a la produccién del sector, el equipo ddizar un trabajo de asistencia técnica en Honduras,
cientificos que integran el area de microbiologia del, @ raiz del aporte y de los vinculos entablados por
mencionado programa, y que dirige el doctor Jorgee! grupo de investigadores de la UNL, su informe
Reinheimer, obtuvo el premio doctor Pedro Cattaneofinal fue considerado por la provincia de Santa Fe,
entregado por la Asociacién Argentina de Tecnélo-dando lugar a una reunién con empresarios hondu-
gos Alimentarios en el reciente I1X Congreso Argen-f€N0S que visitaron nuestra region e Iniciaron ne-
tino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos, el even-gociaciones con empresas locales y reparticiones
to académico mas importante a nivel nacional en |£statales vinculadas a la produccion.
disciplina. “La verdad es que no nos esperdbamos el pre-

La investigacion lleva por denominacién: mio. Al ser un equipo del interior del pafs, pensaba-
“Mutantes espontaneas @&reptococcus thermo- MOS que nuestras posibilidades eran menores”, con-
philus resistentes a fagos autéctonos para procefiesa humildemente Reinheimer. De todos modos, el
sos industriales”, es decir, como lograr —a través d€dquipo que tiene a su cargo es el Unico que hace
bacterias lacticas— bloquear el efecto nocivo quéste tipo de investigacion en toda la Argentina, lo
producen los virus en la produccién industrial decual le ha permitido convertirse en un referente en
productos lacteos fermentados. el tema en todo el pais.

Ademés de Reinheimer, el equipo de trabajo que Conscientes de la necesidad de mejorar su pro-
mereci6 la distincién esta integrado por Ana Binetti,duccién y de lograr una balanza comercial favora-
Viviana Suéarez y Andrea Quiberoni, quienes, a swPle, los empresarios e industriales del sector lacteo
vez, trabajan en el area de microbiologia del Prograsaben perfectamente las ventajas que ofrece traba-
ma de Lactologia junto a becarios y tesistas de lar con los investigadores santafesinos, y entien-
distintas carreras que se dictan en la FIQ. Asimisden la necesidad de vinculacion mutua que existe
mo, los investigadores participan en diversos pro.entre sus demandas Yy el trabajo de los académicos.
yectos de investigacién (CAID) subvencionados Por lo expuesto, invito a los sefiores diputados a
por la Secretaria de Ciencia y Técnica de la UNL. acompafiar con su voto afirmativo el presente pro-

Considerado uno de los principales problemas d&€cto.
las industrias y empresas lacteas en todo el mun-
do, la accién de los virus en el proceso de produc-
cion de quesos y yogures es sumamente nociva.

“Cuando logran actuar, el proceso de produccion ANTECEDENTE

no se puede completar. Las reacciones quimicas que Proyecto de declaracion
deben generarse en la leche para que se pueda fa- ., . L
bricar egl producto no se IIevarﬁ) a cgbo, y e%toncei‘a Camara de Diputados de la Nacion
las pérdidas economicas de las empresas son muy DECLARA:
importantes”, comenta Reinheimer. “Mas alla de to-
dos los procesos de desinfeccion e higiene que
realicen, evitar que haya virus en un ambiente e
imposible. Por lo tanto, la presencia de los fagos e

una amenaza constante para las empresas lacteas. ~ . - . e .
e articulacion exitosa entre la ciencia, la indus-

De ahi la necesidad de los empresarios de recurrir a° y el Estado y que obtuvo el premio doctor

la universidad”, agrega la magister en ciencia de aliz . Ry
mentos, Viviana Suarez. Pedro Cattaneo, entregado por la Asociacion Ar-

Preci ¢ | d llo de bacteri entina de Tecnologos Alimentarios en el reciente
 Precisamente, con el desarrollo de bactériagy congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia
lacticas que esta realizando el grupo de cientificogis Alimentos. el evento académico mas impor-
del Programa de Lactologia Industrial, las empresag,nie 3 nivel nacional en la disciplina, en la in-
cuentan con una herramienta de vital 'mportanc'avestigacién sobre: “Mutantes espontaneas de

para poder completar el proceso productivo y',de_Streptococcus thermophiluesistentes a fagos
esta manera, no solo evitar las pérdidas econdmis +gctonos para procesos industriales”.

cas, sino también optimizar y mejorar la calidad y la
cantidad de su produccion. Francisco N. Sellarés.

Francisco N. Sellarés.

De interés parlamentario el Programa de
actologia Industrial dependiente de la Facultad
e Ingenieria Quimica (FIQ) de la Universidad
cional del Litoral, que constituye un ejemplo
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